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“Ultrasuoni nell’estrazione dell’extravergine»



Research innovations are constantly 
occurring in universities, research 
institutions and industrial research 
laboratories. These are reported in 
the scientific literature and 
presented to the scientific 
community in various congresses 
and symposia as well as through 
direct contacts and collaborations. 

Conversion of these research results 
to industrially useful innovations is, 
however, considerably more 
complex than generally appreciated. 
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«demand-pull»….
Un modello di innovazione che nasce 
dalla necessità di SODDISFARE UN 
BISOGNO ESPLICITO dell’industria  
olearia

5



Despite the plethora of 

scientific researches 

aimed to increase the 

quality of VOO and the 

efficiency of the 

extraction plants, 

the industrial process has 

changed very little over 

the last 20 years.





Impianti in “continuo”



SOLUZIONE ATTUALE: 
numerose gramole in 
serie o in parallelo



ULTARSUONI
contro 
MICROONDE

MW US GRAMOLA



Gli ultrasuoni sono ONDE SONORE con 
frequenze superiori al limite udibile 
dell'udito umano.

I dispositivi a ultrasuoni funzionano con 
frequenze da 20 kHz a qualche GHz.

ULTRASUONI



La Cavitazione negli U.S.

«La cavitazione è 

un fenomeno consistente nella formazione 
di zone di vapore all'interno di un liquido»

Effetto della cavitazione





ULTRASUONI





ULTRASUONI
RESA

Nessun trattamento

US per 4 minuti 

US per 8 minuti 
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Prototipo 2016
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SONO HEAT EXCHANGER
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ENERGIA 
SPECIFICA
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7 kJ/kg     14 kJ/kg     21 kJ/kg   29 kJ/kg
min

trattamento  US 
statico a 31 kHz

Li 
(J/kg)

Ps
(W)

t 
(sec)

m 
(kg)

t 
(min) 

7200 150 120 2,5 2,0
10800 150 180 2,5 3,0
14400 150 240 2,5 4,0
18000 150 300 2,5 5,0
21600 150 360 2,5 6,0

𝐿𝑖 = 
𝑃𝑢𝑠 ∗ 𝑡

𝑚
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POTENZA Prototipo PERFORMTECH 2016 
Li = 15000 – 18000  J/kg  (23 kHz)

G (kg/h) Li (J/kg) Ps (W)

3000 15000 13889

2500 15000 11574

2000 15000 9259

1500 15000 6944

1000 15000 4630

500 15000 2315

Sezione 8 n.
File trsd. 7 file
Trasdutt. 56 totale
Pot unit. 100 W
Potenza 5600 W

G 1200 kg/h

𝑃 =
𝐺 𝐿𝑖
𝜂𝑢𝑠
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Prototipo PERFORMTECH 2016
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Prototipo PERFORMTECH 2016

1.000.000 celle
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Prototipo PERFORMTECH 2016



10 µm semicorsa
10 oscillazioni
500 µsec
20 giorni di calcolo (16 processori)
Time step 10 µsec
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1 Frantoio (dic 2016) – Coratina



End User Validation

• Il contributo dell’Istituto Nutrizionale Carapelli ha consentito di validare la 
tecnologia attraverso la cosiddetta End User Validation. 

• La End-User Validation è una fase cruciale del processo di innovazione che 
prevede che la tecnologia sia validata dai suoi utilizzatori finali per 
verificarne:

• l’efficacia e

• la capacità di rispondere ai bisogni specifici di un settore. 

• Il progetto dell’Istituto Nutrizionale Carapelli ha coinvolto alcuni frantoi 
pugliesi che hanno testato il nuovo impianto a ultrasuoni producendo olio 
extra vergine di oliva da cultivar differenti in epoche diverse di raccolta. 











Cosa succede negli impianti tradizionali?
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Frantoio Mimì – Frantonio Mossa
Progetti - INNONETWORK



Frantoio Mimì

Progetti - INNONETWORK
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Frantoio Mimì – Frantonio Mossa
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impianto standard
prezzo medio olive €/kg 0,9
portata olive kg/h 1500
costo olive ad h 1350
resa  % 14,6 
portata olio kg/h 218,8
prezzo vendita olio €/kg 7
ricavo ad h € 1.531,50
guadagno ad h € 181,50

impianto con sonicatore
prezzo medio olive €/kg 0,9
portata olive kg/h 1500
costo olive ad h 1350
resa  % 16,0 
portata olio kg/h 239,6
prezzo vendita olio €/kg 7
ricavo ad h € 1.677,38
guadagno ad h € 327,38

Tabella di confronto ricavi
differenza ricavo sonic-stand €/h € 145,88

giorni lavoro frantoio 80
ore lavoro/giorno frantoio 10
durata campagna h 800
ricavo molitura standard per campagna € 145.200,00
valore molitura SONICATO per campagna € 261.900,00
incremento ricavo a  fine campagna € 116.700,00

€
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